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Recept fran Culinary Team Gothenburg

Culinary Team Gothenburg ar ett regionalt kocklag som
bildades 2002 och som innefattar Vastra Gotalands lan samt
Halland och dgs av Svenska Kockars Forening Vast. Man lyfter
fram Véastsverige som ett omrade med ravaror av hogsta
kvalitet bade i Sverige och internationellt. Laget fick

silvermedalj vid VM i matlagning ar 2010 i Luxembourg.

Vi ar stolta att fa inleda ett samarbete med de hér stjarnkockarna dar vi kombinerar deras spannande
recept med passande viner ur vart sortiment. Infér nyaret 2012/2013 finns tva ldckra recept
tillgangliga for oss som gillar fantastisk mat tillsammans med matchande viner. Las mer under
"Manadens recept" pa hemsidan.

1. Lax och Hummerterrine
2. Grillad biff med cheddarpotatispuré, gronkal och rédbetschutney

Champagne — drycken for fest

Det ar stranga krav pa champagne som endast far goras fran druvorna Chardonnay, Pinot Noir eller
Pinot Meunier. Druvorna maste dessutom ha odlats pa de kalkhaltiga TR
sluttningarna inom en avgransat omrade runt de tva staderna Reims och
Epernay i Frankrike. Druvorna skordas for hand och varje druvsort vinifieras
separat.

Efter nagra manader pa tank blandas musten fran de olika druvorna och jast och
socker tillsatts. Vinet buteljeras nu for sin andra jasning som skapar de viktiga
bubblorna (moussen). Vinet mognar pa flaskorna under minst 15 manader (ofta

mycket langre). Genom gradvis regelbunden vridning av flaskorna, remuage, far | A
man jastrester och sedimentet att sjunka till halsen av flaskan. Idag sker vridningen mekaniskt med
rotation av hela pallkorgen med flaskor. Innan férslutningen fryser man toppen pa flaskan med jast
och sediment och proppen kan da enkelt tas bort. Efter pafylining (dosering) med lite mer vin och
socker ar flaskan klar att forseglas med sin slutliga champagnekork.
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Hur smakar en klassisk Champagne?

Manga champagner har idag en hég andel chardonnay och de blir latta i stilen och kan passa
utmarkt som aperitif. Champagner som gors enbart pa Chardonnay ar numera ocksa valdigt vanliga
och kallas Blanc de Blanc. Den klassiska champagnen har en helt annan stil.

Ar 1811 grundade Charles Gabriel De Cazanove, en ung man bara 24 ar gammal
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sitt eget champagnehus i Avize, i hjartat av Cote des Blancs. Men det var inte han
utan sonen, Charles Nicolas, fodd 1818, som bidrog till en otrolig tillvaxt av
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varumarket. Man levererade champagne till Europas kungahus och presidenter.
Kung Edward VIl av England provade ar 1893 Champagne Charles De Cazanove
Brut och blev sa fortjust att han specialimporterade champagnen med sin egen
personliga etikett. Idag har Champagne Charles de Cazanove moderna
anlaggningar i Epernay som producerar éver 3 miljoner flaskor per ar.

Charles de Cazanove Tradition ar en ”Classic Champagne” med hog andel av Pinot
Noir vilket gér champagnen fyllig, smakrik och komplex. Receptet innehaller 60%
Pinot Noir, 30% Pinot Menuier och 10% Chardonnay. Charles de Cazanove
Tradition har en fantastisk mousse och passar bade som aperitif och till maten.
Bestall i din systembutik eller genom Systembolagets e-bestallning

Uppskattad av valdigt manga och verkligen vard att prova. Art. nr. 77403 — 289 kr

Callia Magna Mixed Case fran Argentina — Vi har laddat upp med nagra extra lador

De har tre druvorna stortrivs i San Juan, Argentina med sina hoga dagstemperaturer och riktigt kyliga
natter. Kvaliteten pa vinerna blir fantastisk och det ar tre rikt belénade viner som vi har placerat i
den mixade ladan.

e (Callia Magna Shiraz 2009 - 2 flaskor Tre guldmedaljer pa ”Syrah de Monde”
e Callia Magna Tannat 2009 - 2 flaskor Tva guldmedaljer pa "Mundus Vini”
e Callia Magna Malbec 2008 - 2 flaskor Guldmedalj pa "Malbec al Mundo”

Varunummer: 473526-09 Bestallningsvara 714 kr (6x750ml) Maste bestillas i systembutiken

Privatimport av vin

Om du vill kopa ett vin fran oss som inte finns i Systembolagets sortiment, kan du géra en
sa kallad privatimport. Det géller viner som varken finns i Systembolagets ordinarie &
sortiment eller bestéllnings-sortimentet. Nar du registrerat en ny privatimport (Menyvalet N 2
Tjdnster pa Systembolagets hemsida) skickas en offertforfragan till oss. Du kommer sedan \f"g/’
att fa en offert per e-post fran Systembolaget, dar priset galler for det specifika antal viner 3

som du efterfragat och inkluderar alla omkostnader och skatter. Du kan valja att o
acceptera eller avboja offerten.

Minimiantalet &r oftast en lada med 6 eller ibland 12 flaskor som du efter nagon vecka kan hamta ut i din
Systembutik.

GOD JUL OCH ETT GOTT NYTT AR!

www.vinkompaniet.se



